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® Leckerl-issen
for J eden Anlass

@
Sie planen eine Tagung, einen festlichen Ob Speisen, Raume, Infrastruktur oder
Anlass, ein Seminar, eine Geburtstagsfeier in Blumen-Dekorationen aus der eigenen Gart-
O kleinem Rahmen oder gar einen Grillplausch nerei, wir nehmen uns gerne Zeit fur ein
im Freien? Bei uns im Wagerenhof stehen beratendes Gesprach und legen Ihnen eine
lhnen nicht nur verschiedene Raume zur Ver- individuelle Offerte vor. Bei Fragen und
flgung, wir servieren lhnen auch exzellente Reservationen helfen Ihnen unser Kiichen-
‘ Speisen in einer reichhaltigen Auswahl. Frisch  chef und der Chef de Service weiter.
zubereitet und von hoher Qualitat. Was wir
nicht aus dem eigenen Gemdse- und Frichte-  Wir wiinschen lhnen schon jetzt einen
Feine Dufte wehen aus dem Gemisebeet, vermischen sich mit Blumentupfern, anbau pfllicken, beziehen wir aus der nahen  stimmigen Anlass.

Region.
wandern in die Kuche. Dort kreiert der Klichenchef mit seiner Crew raffinierte und
Sollten Sie eine ganz bestimmte Vorstellung
haben, greifen wir gerne lhre Ideen auf und
® _ stellen lhnen ein individuelles Angebot zu-

5“£&W AFFe'LI‘:b sammen.

gesunde Kompositionen. Fein im Geschmack und eine Freude fur das Auge.




‘Hclppcl\&m .F&r den Apéro

Apéro-JaeL
flr 6 Personen mit Oliven, Salami, Kase

pro JaeL cH¥ 11.S0

Blattertes . 5 elrack
verschiedene Sorten
3 Stick cH¥ S.So

Warmes Apéro- 5&%.(:&
Schinkengipfel, Mini-Pizza, Kasekuchlein

pro Stick cH¥ 140

54&&& Lmuaambr&hckem

mit Ei, Gurken, Salami oder Schinken

pro Stick cHF 430

je{&u{,a Lmuaamlrré‘tckew
mit Lachs, Bindnerfleisch oder Rohschinken

pro Stick cHF S30

Amuse Boucle
mit Salami, Schinken, Kase, Ei oder Gurken

pro Stick cHF 180

oder
mit Lachs, Rohschinken oder Bindnerfleisch

pro Stick cHF 1490

C‘uuxpé Triautaﬁl
mit Ei, Gurken, Schinken oder Salami

pro Stick cH+F 21.30

oder
mit Thon, Lachs oder Rohschinken

Pro Sﬁ&ah C‘”T .Z_‘io

5 am&sed;’o
verschiedenes Gemuse mit
zwei hausgemachten Saucen

pro Person CHF S.00

Knal-lrerelen
mit Chips und Salznussli

pro Person CHF 1.20

St&k’AFé,rO
mit feinen belegten Brétchen, Apéro-Igel,
GemuUsedip mit zwei hé’usgemghten Saucen,
kleinen Schinkengipfeli und
Kasekuchlein

pro Person CHF 12.50

Apéro Deluxe

Rindfleischballchen mit
Meerrettich, Crevettenspiesse,
marinierte Pouletspiesschen, kleine
Schinkengipfeli, Toast
mit gerauchertem
Lachs
P
Blatterteigschnecken,
verschiedene Gemdisestangel mit
hausgemachten Dip-Saucen, kleine Kase-
klchlein, frittierte Champignons, Frucht-
spiesschen, Gemusejalousie, Pumpernickel
mit gerduchertem Forellenmousse ‘

*x
Apéro-lgel und
Frichtekorb

*

pro Person CH¥ 53.00



Menas 3 (j’ Zuxae

Meni A
Tagessuppe

P
Hausgemachter Hackbraten
an Krauterrahmsauce
Graner Kartoffelstock mit Erbsen
Glasierte Karotten

* %

Himbeerquark

*

cH¥ 11.50

Menie L
®
Melonen mit Rohschinken
Forellenfilet an Rosapfeffersauce

Gemischter Reis

* %
Heisse Beeren mit
Vanilleglacé

*

cH¥ 38.50

i)

Meni 3

BUndner Gerstensuppe
Beinschinken im Zopfteig
Kartoffelsalat
Tiramisu
(je nach Saison auch mit Beeren)

»*

cH¥ 36.00

Mend &

Huttenkase-Terrine garniert mit Salat
; * %%
Pouletbrust an Currysauce
mit gebratener Apfelscheibe
Gemischter Reis

- ®

Gebrannte Creme mit

geschlagenem Rahm

*

cHf¥ 3650

®

o
)
<

W

Menie S

Blattsalat mit lauwarmen
Gemusestreifen
*xx
Lachsschnitzel auf Chicoréesauce
Salzkartoffeln
*x
Panna Cotta mit Fruchtsauce

*

cH¥ 371.00

Menie G

GrUner Blattsalat mit lauwarmen
Poulet- und Gemdusestreifen
P
Schweinssteak an Pilzrahmsauce
Hausgemachte Spatzli
Glasierte Karotten
Fruchtsalat mit Rahm

*

cH¥ 36.S0

Mend

Blattsalat mit geraucherten
Entenbruststreifen
xx
Gebratene Felchenfilet mit Mandeln
Salzkartoffeln
*x
Apfeljalousie mit
Vanillesauce

*

o+ 31.00

Meni 8

Gemischter Blattsalat mit gerdsteten
Brotwurfeln und Speckstreifen
an italienischer Sauce
P
Kalbsschnitzel an Pilzrahmsauce
Safrannudeln
Gemdise Garnitur
P
Karamellképfchen
mit Rahm

*

cH+ S§8.50



Menis 4 (j’ (lmae

Meni 1

Zitronensuppe

* %%

Gemischter Blattsalat an Haussauce
P
Schweinsschulterbraten glasiert
Kartoffelgratin
GemUse Garnitur
P

Coupe «Grosi»

*

CHF 48.50

Meni 10

Tomatensuppe mit Orangenfilets
P
Blattsalat mit gerdsteten
Sonnenblumenkernen
P
Pouletbristchen gefullt mit
Pilzen und Krautern an Rieslingsauce
Schwarzer Duftreis
o
Mascarpone-Roulade
mit Himbeeren

»*

cH¥F S4.00

Zimtglacé mit gedampften Apfelschnitzen

(]

Meni 11

Tomatensuppe mit Orangenfilets
P
Spargelsalat oder Nusslisalat mit Ei
(je nach Saison)
P
Gefulltes Kalbscarrée mit
Pistazien und Pilzen
Herzoginkartoffeln
GemUse Garnitur
o
Sissmostcreme nach
Thurgauer Art

»*

cH¥ (3.50

Meni 12

an Estragonsauce

Schwarzer Duftreis
rxxx

Blattsalat mit gerdsteten Brotwurfeln
P
Roastbeef an Grunpfeffersauce
Kartoffelgratin
Gemdse Garnitur
*x
Fruchtsalat mit Rahm

*

CcH¥ 8400 ®

- D)
Gerauchertes, lauwarmes Forellenfilet

\/e,(je,hmriscka Me

Meni 13

Blattsalat mit Pilzen
und gerdésteten Brotwdirfeln
»* x % )
Vegetarische Tortellini
g an Gemdusesauce
@ * %
Wagi-Cake

*

CHF 34.00

Meni A4

Randensuppe
mit GemuUsestreifen
P
Frischkaseterrine
mit Blattsalaten garniert
P
Zuccetti-Piccata
mit Tomatensauce
Spaghetti
P
Schokoladencreme
mit Bananen

»

CH¥ 38.00

LS
o

Wir verwdhnen Sie auch
gerne mit saisonalen Angeboten
wie Spargeln, Pilzen usw.
Bitte fragen Sie uns
danach.

@



Der schnelle Imliss

Jml-iss A

Verschiedene Blattsalate mit CroGtons
und Speckstreifen

CcH¥ 15.00

Jmliss 2

Verschiedene Blattsalate mit CroGtons
und gehacktem Ei

cH¥ 14.00

Jmliss 3

Gefulltes Pouletbristchen mit Krauterjus
garniert mit Salaten

cH¥ 12.00

*

auf Wunsch auch mit Fisch

CH¥ 11.00

Jml-iss &

Bodensee Felchenfilet gebraten im
Kartoffelmantel, garniert mit
verschiedenen Salaten

cH¥ 13.50

*

auf Wunsch auch mit Gemuse

cH¥ 15.00

Busness-Lunch

L\)m(j;-TeLLar
mit Felchenfilet

Gebratenes Felchenfilet mit
Apfelwirfeln, Melonenschnitz und Roh-

schinken, ein Stiick Brie, Huttenkase-Terrine,

mit Salatbouquet garniert
cH¥ 158.50

wma;-TeLLer
mat Pouletlristchen
Gefulltes Pouletbristchen,
Melonenschnitz und Rohschinken,
ein Stlick Brie, Huttenkéase-Terrine,
mit Salatbouquet garniert

cH¥ 33.50

@

Warmer,
\/eaetmr;scker Teller

Zucchetti-Piccata mit Tomatensauce,
Melonenschnitz, ein Sttick Brie und
Huttenkase-Terrine

cH¥ 171.00

L



v

o LJ":S;- 5};& "s,oe,%;aLL"

alr 40 Personen

Salatbuffet mit 12 verschiedenen Salaten

(je nach Saison)

drei verschiedenen Salatsaucen P
und Garnituren

Brotkorb

Grillspiesse mit Rind-, Kalb- und

Schweinefleisch,
Chippolata und Speck

* %

Dessertbuffet:
Gebrannte Creme, Fruchtsalat
aus frischen Frichten, Fruchtwahen, @
Schokoladenmousse, Meringue
und Schlagrahm

*

pro Person CHF 84.00

Grillspiesse mit Crevetten

*

pro Person CHF 84.00

Wir bieten Ihnen

auch reichhaltige, vegetarische

Spiesse an.

®

\Vo rsp eiSen
a la carte

Kalte Vo rspeisen

Griner Salat
. cH¥ 2.50

Gemischter Blattsalat
CcHF 8.50 ®

Salat vom Buffet, Teller mit 8 verschiedenen
Salaten und Brot vom Brotkorb

cH¥ 14.50

Salat vom Buffet, Teller mit 12 verschiedenen
Salaten und Brot vom Brotkorb

cCH¥ 4:‘1.00

HUttenkése;Terrine
CcHF 13.50

Geraucherte Entenbrust garniert mit
Blattsalat, Toast und Butter

¥

CcCH¥F 17.00

Melonen mit Rohschinken garniert
cHf+ 45.50

Gerauchertes Forellenfilet mit
Meerrettich-Apfelschaum, Toast und Butter

cH¥ 16.50

Warme Vo rsp eisen

Vegetarische Tortellini mit
_Randen-Gemusesauce

cH¥F 1.50

Gnocchi an Gemdisesauce

CcH¥ 8.50

Pilzragout mit Krautern auf Toast
cH¥ 1.50

Felchenfilet gebraten
mit Apfelwdirfeln und Salzkartoffeln

CcH¥ 12.00

Es stehen Ihnen drei
hausgemachte Salatsaucen zur Auswahl:
Thurgauer Sauce, Italienische Sauce,
Franzdsische Sauce
*

Unser Kichenchef berat Sie
gerne bei der Zusammenstellung lhres
personlichen Mens.



#cxuptae,m'ckte

a la Carte

Rindsfilet-Medaillon
mit Grunpfeffersauce

CHF S1.00

Schweinsfilet im Blatterteig,
Blattspinat und Speck
mit Hollondaisesauce ©

- CcHF 42.00

Pouletbrust
gefullt mit Pilzen und Krautern
mit Rieslingsauce

cH¥ 3S.00

Kalbsschulterbraten glasiert
cH+ 36.50

s

Dazu servieren wir lhnen:
Gemdse Garnitur und wahlweise
Herzogin Kartoffeln, Kartoffel-
gratin, Gemusereis oder

Teigwaren 4

esserts
A la Carte

Sldssmostcreme
nach Thurgauer Art

cH¥ G.So

Q

Schokoladenmousse

CHF 8.00

Tiramisu
(je nach Saison auch mit Beeren)

cH¥ G.So

Coupe «Nonna»
Zimtglacé mit Apfelstickli

cH¥ 1So

Fruchtsalat
aus saisonalen Frichten

cH¥ 200

Hausgemachte Fruchtwahen
cHF 430

Apfeljalousie
mit Vanillesauce
cH¥ 1.00

@ Apfelmus

, Mit rumgetranktem Biscuit

nach Art des Hal¥es
CHF 1.00

Zuschlag:
Desserts mit Rahm serviert

CcHF 1.00



Feines f&r die Pause

®
Q@

Sandwiches

mit Kase, Schinken, Fleischkase
oder Salami

cH¥ G.So

je{&LLLa Lmuaemlrré'éckam

mit Bundnerfleisch, Rohschinken oder
gerduchertem Lachs

cH¥ S.So

j efillte Lmuaewbr&t&ckem

mit Kase, Schinken, Fleischkase
oder Salami

cH¥ 4.50

MWMolbinbrotl s

mit Kase oder Thon

cH¥ S.00

Sesamlblrot|
mit Ei
cH¥ S.00

L ]

;BeLea te Cmmmpés
L J

. Gurken-oder Tomaten

0 cH¥F 430

QB&Leate, Canapés
mit Rohschinken oder
gerduchertem Lachs

cH¥ S.So

asuaeua;,,;a
CHF 1.S0

Frasche Frichte

pro Person CHF 3.50

mit Schinken, Salami, Ei, Thunfisch,

Muntermaclher Pause

Kaffee, Tee, Orangensaft, Mineral,
Croissants, Friichtekorb

pro Person. CHF 1.50

Wa a; Pawse

Kaffee, Tee, Orangensaft, Mineral,
Wagi-Kuchen, kg:elegte Brotchen,
Frichtekorb

pro Person CHFe(4.50

Awfschnitt-Teller

mit verschiedenem Aufsd‘fhitt,
Schinken, Salami, Huttenkase-Terrine,
einem Stiick Kase, Brot und Butter

cH¥ 11.00 °

*

kleine Portion

cH¥ 12.50

Kalter,
vej etarischer Teller

verschiedene Kasesorten,
Huttenkdse-Terrine garniert mit
verschiedenen Salaten

CcH¥F 11.50



Wir beraten Sie auch gerne
bei Ihrem geplanten Brunch und
stellen fur Sie nach lhren Winschen und
im vorgegebenen Kostenrahmen
ein gluschtiges Buffet
zusammen.

D

P
ol
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Alle Preise inkl. 7.6 % MwsSt.



. Stiftung Wagerenhof
Heim fur Menschen mit
g_e}istiger Behinderung
Asylstrasse 24

8610 Uster

Telefon 044 905 13 58
Telefax 044 90513 30
info@wagerenhof.th
www.wagerenhof.ch

Postcheck 80-2573-0

@

Kontalkt
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Der Wagerenhof besitzt
das SQS-Zertifikat und wird
von ZEWO als gemeinnit-
zige Institution anerkannt.



